ATELIER CULINAIRE DEPARTEMENTAL semaine 19

Au H E “ u Du lundi 4 mai 2026 au vendredi 8 mai 2026

VENDREDI

. ® JEUDI
. MARDI o
LUNDI B’ o
Salade verte BIO aux noix du Salade verte Mélée aux dés
Dauphiné ® gemmental
: o
Salade verte BIO aux Croutons B/O Champignons a la grecque @ Croisillon au fromage
Bett BI0 Local LOCAl ®
Radis frais & beurre ? (leraves rouges oca b/O @ Pizza au Fromage V74 O //
Vinaigrette ®
. . Boulettes Pois Chiches BIO sauce @ [ﬁ H @
Concombre sauce creme Boeuf Bourguignon Local Loca/ @ Barbecue glo
@
Filet de poisson sauce ensoleillée Quenelles Nature sauce Aurore @  sauce aux Petits Légumes
@
Cake tomate et chévre Haricots plats au jus : Blettes provengale
Gratin de poireaux Boulgour BIO au Beurre ng : Spaghetti Bio au fromage B]O
Riz Pilaf de Camargue Produits laitiers N°5 ® Produits laitiers N°5 / f)/'/)l
. Local - - ® - - o
Yaourt aux fruits BIO Local G Corbeille de fruits ® Corbeille de fruits
bio °
Corbeille de fruits Donut's @
° H B
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Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques, RK:/ LAt
logistiques ou d’approvisionnement indépendantes de notre volonté ot
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